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「 お せ ち 」申 込 用 紙
あ
な
た
様
の

お
届
け
先
の

受付者 お支払い方法 ： □ 振込み  □ 持参  □ 集金

●数に限りがございます。お早めにご予約下さい。　●お届け先が２件以上になる場合は、別紙にてお届け先をご提示下さい。
●お申し込みは、お電話・FAX・郵送・ご来店にて承ります。　●ご予約はお支払い方法のご記入をお願い致します。

お　名　前

ご　住　所　〒

お電話番号

お　名　前

ご　住　所　〒

お電話番号

（お受取り方法▶　□ご来館　□お届け　□クール便）

き り と り せ ん

◆おせち承り証◆

個　数 セット

価　格 円

金　額 円

お承り日　　 年　月　日

〒366-8585 深谷市東方町3-35-18

TEL（048）571-1122㈹
FAX（048）575-1025

料理部が一品一品材料を吟味し、自然の持ち
味を手作りで調理し、大晦日の明け方、お重へ
の手詰めをいたします。料理人の真心が伝わる
できたての味をどうぞお楽しみに。

冷凍品ではないため数に限りが
ございます。予約がいっぱいにな
り次第、締め切らせていただきま
すので、お早めにご予約下さい。

※配達は、深谷・熊谷市内となります。
※関東圏外については、1月1日午前中指
定となります。（クール便）

ご来館／8：00～12：00
配　達／8：00～（どなたかご在宅下さい）

数量限定

（19×19×高5.5㎝） （1セット）

●大晦日お渡し…

◆重箱に盛りつけた生おせちですので、そのまま召し上がれます。

和中三段重（3～5人前）

◆おせち料理◆
22,000円〈配達・税込〉

22,500円〈税込〉クール便
21,000円〈税込〉ご 来 館

※内容が変更になる場合もございますのでご了承下さい。

◇お届けは、12月31日午前8時以降に配達開始致します。
◇冷所保存の上、1月3日までにお召し上がり下さいませ。
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